Klassiskt julbord M/S Géteborg

GLOGG
Varm appelglégg med kardemumma och rosmarin
FORSTA RUNDAN

Loksill, senapsill med whiskey, Brantevikssill, krdmig currysill, krdmig 6rt och vitloksill,
Matjessill, gubbrora, Karringréra och picklade rotrukter med stjarnanis
Sillpotatis, graslok, rodlok och graddfil
Julbréd, cheddar, lagrad prast, graddadel och vispat brynt smor
Agghalvor med rikréra smaksatt med dill och kryddkrasse
Varmrokt makrillfilé med romkram
Inkokt lax med sotsur blomkal och citronmajonas
Apelsin- & ingefarsgravad lax med honungssétad dijonsenapsas
Kallrékt lax med en touche av chili
Laxrora med apple, selleri och pepparrot
Lax- & kraftterrin med getost

ANDRA RUNDAN

Kokt julskinka med grovkornig timjansenap
Dansk leverpastej med bakade betor, Viltpaté och rostade vindruvor
Kalkon, Onsalakorv och Timmermanskorv med saltgurka
Sallad pa rod spetskal med dpple och granatapple
Gronkalsallad med apelsin, sultanrussin, rostade solrosfron och farost
Kryddrostade morotter

TREDJE RUNDAN

Julkéttbullar med en aning kryddpeppar, prinskorv med grovkornig cidersenap och timjan
Rostad potatis och rotfrukter med balsamico och rédIok
Brysselkal med bacon och sirap
Janssons frestelse med Grebbestadansjovis och purjolok

FJARDE RUNDAN

Ris a’la Malta med hallonsas
Chokladkaka och chokladmousse smaksatt med Couintreau
Clementiner med smak av vanilj och kanel
Frostad pepparkaka med lingon
Tonkafudge
Torkade frukter i sockerlag med lagerblad
Godisskal med julens favoriter

GOD JUL & GOTT NYTT AR
Fran oss alla pa M/S Géteborg!
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