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A LA CARTE - MIDDAG

FORRATT

Klassisk 16jromstoast med smorstekt brod, rédlok, syrad gradde och citron, 178 :-
Toast Skagen med forellrom serveras pa hembakat filmjolksbrod, mixsallad och citron, 130 :-

Parmaskinka serveras med marinerad melon, basilika olja och machésallad, 100 :-

VARMRATT

Rimmad och angad torskrygg med skirat smér och rékor,
serveras med sdsongens gronsaker, riven pepparrot och dillslungad farskpotatis, 270 :-
Helstekt Dalsjéforsbiff med rostade gronsaker efter sdsong, kalvsky och pepparrotsdipp med saltrostad farskpotatis, 270 :-
Mowitz-kycklingbrést med rulle pa zucchini, rostade buatomater, smulad fetaost och smérad tomat och- vitvinssas, 240 :-
Hasselnotsstekt selleri med ljummen farskpotatissallad och 6rtcréme,

serveras med varrulle pa svamp och kal. vegan/vegetarisk, 230 :-

DESSERT

Kaffe/ Te 31.25:-

NGt och- daimbrownie med féarska jordgubbar, lattvispad gradde och kolasas 115:-
Vaniljglass med mandelkaka, serveras med rabarber och- jordgubbskompott 100:-
Mjolkchokladpannacotta med hallon och lemoncurd 95:-
Pecanndtkolapaj med myltade bjornbar och lattvispad gradde 95:-
Chokladtryffel med hallonsas 31,25:-

M/S S:t Erik dr en kontantfri bat
Alla priser ar exklusive moms.
Séllskapet gor en enhetlig menybestéllning och meddelar eventuella allergier och specialkost
senast 14 dagar fore arrangemanget.
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MENY SKARGARDEN

Toast Skagen med forellrom serveras pa hembakat filmjélksbréd, mixsallad och citron
Rimmad och angad torskrygg med skirat smor och rdkor, serveras med sdasongens gronsaker,
riven pepparrot och dillslungad farskpotatis
Vaniljglass med mandelkaka, serveras med rabarber och- jordgubbskompott

445 :-

MENY HONO

Klassisk I6jromstoast med smorstekt brod, rodlok, syrad gradde och citron
Helstekt Dalsjoforsbiff med rostade gronsaker efter sdsong,
kalvsky och pepparrotsdipp med saltrostad farskpotatis
NGt och- daimbrownie med farska jordgubbar, lattvispad gradde och kolasas

535 :-

VINPAKET SKARGARDEN

Ett glas fartygets mousserade vin
Ett glas Dr Thanisch Riesling vin till forratten
Ett glas Noble Vines 446 Chardonnay till varmraten
Ett glas Bricco Quaglia Muscato d’Asti till dessert
325 :-

VINPAKET HONO

Ett glas fartygets mousserade vin
Ett glas Louise Robin Chablis till forratten
Ett glas Piccini Sasso Al Poggio till varmraten
Ett glas St Stephan’s Crown Tokaji till dessert
395 :-

M/S S:t Erik dr en kontantfri bat
Alla priser ar exklusive moms.
Séllskapet gor en enhetlig menybestéllning och meddelar eventuella allergier och specialkost
senast 14 dagar fore arrangemanget.
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