SKARGARDSBUFFE / ARCHIPELAGO BUFFET

Farska rakor, rokta rakor, vinkokta blamusslor med vitlok, 16ksill, senapsill, matjessill, varmrokt lax,
gravad lax med dill och vitpeppar, gravad lax med ingefara, apelsin och svartpeppar, S:t Eriks lax- och
skaldjursterrin, pepparrokt makrill, graddfil, syrad |6k, chiliaioli och 6rtsas

Radkor med saffranspasta och gronsaker, agghalvor med rommajonnas, farskpotatissallad med purjolék
och apple, charkbricka, cornichons och syltlok, tradgardssallad, quinoasallad, ljummen
Vasterbottensostpaj och sillpotatis

Freshly caught shrimp, smoked shrimp, wine cooked sea mussel with garlic, onion herring, mustard
herring, hot smoked salmon, classic gravlax with dill and white pepper, gravlax with ginger, orange and
black pepper, S:t Erik’s salmon and crayfish terrine, pepper smoked mackerel, sour creme, pickled onions,
chili aioli and herb sauce

Shrimp and saffron pasta with vegetables, egg halves topped with caviar-mayonnaise, Fresh potato salad
with leek, capers and apple, cold cuts, cornichons and pearl onion, garden salad, quinoa salad, warm
“Visterbotten” cheese quiche and herring potatoes with dill

Surdegsbrdd, rostat spisbrod, digestivekex, smor, Prastost, Brieost och hemkokt marmelad
Sourdough bread, toasted flatbread, Digestive biscuits, butter, Prist cheese, Brie and homemade
marmalade

PRIS / PRICE
SEK 545

TILLVAL / OPTIONAL EXTRAS
Nykokta havskraftor 250 g / Freshly boiled langoustine 250 g. SEK 210
Halv Maine-hummer / Half Maine lobster. SEK 315

DESSERTER / DESSERTS
Dessertbuffé inkl. kaffe / Dessert buffet incl. Coffee

Chokladmousse med bar, hemmagjord chokladtryffel, jordgubbar, fransk chokladkaka med vaniljkesella,
mandelbiscotti och morotskaka med farskostfrosting
Chocolate mousse with berries, chocolate truffle, strawberries, french chocolate cake with vanilla
flavoured cheese curd, almond Biscotti and carrot cake with cream cheese frosting SEK 110

Lejonet & Bjornens italienska vaniljglass, jordgubbar, gradde, mardanger och chokladsas
Vanilla ice cream from local producer Lejonet & Bjérnen, with strawberries, cream, meringues and
chocolate sauce SEK 120

Tre sorters ljus chokladmousse pa chokladbotten med mandelflarn och halloncoulis
Triple layer chocolate mousse with almond flakes and raspberry coulis SEK 140

Rocky road-kladdkaka med sea salted caramel-glass, saltrostade notter och sasongens bar
Rocky road-chocolate cake with sea salted caramel-ice cream, roasted salted nuts and seasonal berries
SEK 130

M/S S:t Erik och M/S Carl Michael Bellman &r kontantfria batar/ M/S S:t Erik & Carl Michael Bellman are cash free boats
Alla priser &r exklusive moms. / All prices are excluding VAT

KANALBOLAGET




