
LUNCHBUFFÉ 
Lunch Buffet 2026  

 

Pris/person SEK 345 (386) 

 

DESSERT/Dessert   
 

  Italiensk vaniljglass med  jordgubbar, grädde, maränger och chokladsås SEK 134 (150)  
Italian vanilla ice cream with strawberries, cream, meringues and chocolate sauce  

 
Daimbrownie med hallonsorbet och salt kolasås SEK 134 (150)  
Daim brownie with raspberry sorbet and salted caramel sauce 

 
Ljummen äppelpaj smaksatt med kanel och kardemumma, serverad med vaniljsås SEK 134 (150)  

Warm apple pie with cinnamon and cardamom, served with vanilla sauce 
 

Chokladtryffel SEK 44 (49)  
Chocolate truffle  

Med reservation för ändringar. Våra båtar är kontantfria. Exklusive moms (inklusive moms) 
We reserve the right to make changes. Our  boats are cash free. Excluding VAT (including VAT) 

BUFFÉ/Buffet  
  

Tre sorters hemlagad sill, serverad med gräddfil och hackad rödlök 
Varmrökt lax 

Dillslungad färskpotatis 
Örtmarinerad kyckling  

Örtagårdsdressing och chilimajonnäs 
Senapsvinaigrette 

Trädgårdssallad med säsongens grönsaker 
Nybakat lantbröd och knäckebröd  

Prästost och smör  
 

 Three types of homemade pickled herring served with sour cream  
and chopped red onion 

Hot-smoked salmon 
New potatoes tossed in dill 

Herb-marinated chicken 
Garden herb dressing and chili mayonnaise 

Mustard vinaigrette 
Garden salad with seasonal vegetables 

Freshly baked  bread and crispbread 
Cheese and butter 

 


