
Pris/person SEK 545 (610) 
 

KALLT/Cold 
 

 Blandat kallskuret och svenska korvar med båtens picklade grönsaker  
Långbakad ryggbiff med parmesankräm  

Säsongens rostade rotfrukter med örtolja  
Potatissallad med säsongens grönsaker och senapsdressing  

Sallad med varmrökt lax, ägg, hyvlade betor och laxrom  
Primörsallad  

Broccolipesto på solrosfrön och smakrik svensk ost  
Rostad morotspesto  

 
 Mixed Swedish cold cuts and sausages with pickled vegetables  

Long-baked sirloin steak with parmesan cream  
Roasted root vegetables of the season with herb oil  

Potato salad with seasonal vegetables and mustard dressing  
Salad with hot smoked salmon, eggs, grated beets and salmon roe  

Vegetables of the season  
Broccoli pesto on sunflower seeds and tasteful Swedish cheese  

Roasted carrot pesto  

KAPTENENS BUFFÉ 
Captains Buffet 2026 

VARMT/Hot 
 Lamm- och parmesankorv, hemlagade köttbullar  

Laxpudding med dill, citron och skirat smör  
 

Lamb and parmesan sausage, homemade meatballs  
Salmon pudding with dill, lemon and skimmed butter  

 

OSTAR/Cheese 
 

Brie, lagrade ostar och kex  
Nybakat surdegsbröd och smör  
Brie, cured cheese and biscuits 

Freshly baked sourdough, bread and butter  

DESSERT/Dessert   
 

 Passionscheesecake med kokos SEK 134 (150) 
Passion fruit cheesecake with coconut  

 

Chokladmousse med bärkompott SEK 134 (150) 
Chocolate mousse with berry compote  

 

Båtens mazarinkaka med topping av säsongens bär SEK 134 (150) 
Mazarin cake with berries of the season  

 
Chokladtryffel SEK 44 (49)  

Chocolate truffle  

Med reservation för ändringar. Våra båtar är kontantfria. Exklusive moms (inklusive moms) 
We reserve the right to make changes. Our  boats are cash free. Excluding VAT (including VAT) 


