
LUNCHBUFFÉ 
Lunch Buffet 2026  

 

Pris/person SEK 345 (386) 

 

DESSERT/Dessert   
 

 Passionscheesecake med kokos SEK 134 (150) 
Passion fruit cheesecake with coconut  

 

Chockladmousse med bärkompott SEK 134 (150) 
Chocolate mousse with berry compote  

 

Båtens mazarinkaka med topping av säsongens bär SEK 134 (150) 
Mazarin cake with berries of the season  

 
Chokladtryffel SEK 44 (49)  

Chocolate truffle  

 

Med reservation för ändringar. Våra båtar är kontantfria. Exklusive moms (inklusive moms) 
We reserve the right to make changes. Our  boats are cash free. Excluding VAT (including VAT) 

BUFFÉ/Buffet  
  

Tre sorters inlagd sill med klassiska tillbehör  
Vininkokt lax med citron och fänkål  

Örtmarinerad kyckling  
Fransk potatissallad 

Grönsallad med honungs– och senapsvinaigrette  
Broccoli- och blomkålssallad  

Örtsås  
Nybakat lantbröd och fäbodknäcke  

Lagrad ost och smör  
 

 Three kinds of pickled herring with classic trimmings  
Wine poached salmon with lemon and fennel  

Herb marinated chicken  
French potato salad  

Green salad with honey & mustard vinaigrette  
Broccoli & cauliflower salad  

Herb sauce  
Freshly baked farmhouse bread and crisp bread  

Mature cheese and butter  


