BROLLOP OMBORD M/S S:T ERIK

VALKOMNA OMBORD M/S S:T ERIK

S R g e g

M/S S:t Erik byggdes 1881 pad Lindholmens varv fér att ga i trafik pd den populdra Marstrandslinjen. Bdtens namn kommer
ifrdn den vackra S:t Eriksparken pd Marstrand, ddr sommargdsterna flockades for att s6ka vilbehévlig svalka i
sommarvérmen. Ombord finns dven en ljus och luftig aktersalong och tva hdrliga solddck. | akterna pG bdten vajar
unionsflaggan som vittnar om tiden da baten byggdes.

FEST- OCH MIDDAGSLOKAL

Brollopsmiddagen serveras i M/S S:t Eriks vackra matsal, som vilkomnar upp till 80 bréllopsgaster.

Vid bokning av brollopsmiddag ingar vita dukar, linneservetter & enklare dukning, minimum 30 personer.
Den valda menyn géller for hela sallskapet, givetvis med undantag for allergier och 6vriga matpreferenser dar vart
koksteam valjer passande ratter utifran dessa.

Ni har mojligheten att valja mellan tva olika bordsplaceringar som passar sig val for bréllopsmiddagar.

Fartygshyra M/S S:t Erik 40 000 kr ink moms for 4 timmar pa vattnet.
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BROLLOP OMBORD M/S S:T ERIK

FISKMENY KOTTMENY

Rokt lax med gron sparris, Smogen-rakrora smaksatt Rokt ankbrost i tunna skivor med machésallad,
med pepparrot & dill serverad pa morkt strimlat dpple, krasse, hallon- & balsamicodressing
filmjolksbrod samt rostade pumpafrén

Bergtunga bakad med orter & vasterbottenost Helstekt kalvrygg med rostad sparris & tomater,
serveras med sommarprimorer, hummersas samt italiensk rodvins- & salviasky samt potatisgratang
dillslungad bjarepotatis

Brollopstarta fran Steinbrenner & Nyberg, Brollopstarta fran Steinbrenner & Nyberg,
serveras pa buffé serveras pa buffé
Kaffe eller Te Kaffe eller Te

825 kr /person 825 kr/person

Vinpaket 585 kr/person Vinpaket 585 kr/person
1 glas mousserande vid ankomst 1 glas mousserande vid ankomst

1 glas till forratt .. P 1 glas till férrétt
2 glas till varmrdtt BROLLOPSBUFFE 2 glas till varmrdtt

En lyxig buffé med alla favoriter

Pinfarska rakor
Rokta réakor fran Astol
Ol- & dillkokta havskraftor
Varmrokt lax med rommajonnas
Kallrékt lax i salladsblad med ortdressing
Skagenréra med dill & pepparrot
Matjessill med hackat dgg & syrad l6k
ROkt skivat lamm med 6rt- & vitloksyoghurt
Charkuterier fran Italien, Spanien & Sverige
Marinerade betor med smulad fetaost
Sparrissallad med quinoa & tomat
Melon- & myntasallad
Kronartskockssallad med zucchini, basilika &
citron
Potatissallad med kapris, purjolok & senap
Tradgardssallad med vinegrette
Nybakat surdegsbrod
Smor

Brollopstarta fran Steinbrenner & Nyberg,
Kaffe eller Te

870 kr/person
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https://shop.steinbrenner-nyberg.se/tartor-kollektion-2023/brollopstartor/
https://shop.steinbrenner-nyberg.se/tartor-kollektion-2023/brollopstartor/
https://shop.steinbrenner-nyberg.se/tartor-kollektion-2023/brollopstartor/

BROLLOP OMBORD M/S S:T ERIK

TILLVALSBESTALLNINGAR

Byt ut mousserande valkomstbubbel mot Champagne +50 kr/person
Kanapéer fr. 45 kr st
Pafylining av mousserande vin eller Champagne 495/795 kr flaska
Projektor och duk 600 kr
Trubadur/ DJ 4h 8750/9375 kr
Dekoratér, blommor, fargtema etc. Pris efter forfragan
**Transport. Pris efter forfragan
Dessert 130 kr/person
Avec 3cl 80 kr
Fartygshyra extratid 10 000 kr/timme

Liggtid vid kaj 5000 kr/timme

KONSULTATION: Vid bokning av brollop ingar, utéver all mailkorrenspondens, en batvisning
med forsaljningspersonal, en traff med restaurangansvarig samt en timmes konsultationstid.
Ovrig tid debiteras 1000 kr per timme.

** Paddan - eller busstransport
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