
 

                                              

S/S STOCKHOLM MIDDAGSMENY DINNER MENU 

 

 
 

MENY SKÄRGÅRDSMIDDAG 

Skagen – räkor, dill, citron, pepparrot, surdegsbröd   
Skagen – shrimp, dill, lemon, horseradish, sourdough bread   

 

Kyckling, vitlök, parmesan, kronärtskockspuré   
Chicken, garlic, parmesan, Jerusalem artichoke purée   

 

Sockerkaka, citron, brynt smör, lakrits    
Spongecake, lemon, browned butter, liquorice   

460:- (515:-) 
 

DRYCKESPAKET SKÄRGÅRDSMIDDAG 

Ett glas Ruida Domo Cava Brut EKO (Sp.) 

Stromma EKO Lager klass III 33 cl & 5 cl Aquavit 

2018 Piccini Chianti, Toscana EKO (It.) 

NV KWV Muscadel Red (Sydafrika) 

335:- (419:-) 

 

 
 
 

VEGANSK MENY 
Vegantacos - tomat, libbsticka, tång, avocado    

Vegan tacos - tomato, lovage, seaweed, avocado    

 

Kikärtsbiff, tomat, persilja, hummus, yogurt   
Chickpea patty, tomato, parsley, hummus, yoghurt   

 

Sorbet, jordnötssmör, mango, mynta 
Sorbet, peanut butter, mango, mint 

395:- (442:-) 

 

DRYCKESPAKET VEGAN 

Ett glas Ruida Domo Cava Brut EKO (Sp.) 

2014 Sancerre, Francois Crochet, Loire EKO (Fr.)  

2017 Beronia, Bodegas Beronia, Rioja EKO (Sp.) 

NV La Spinetta, Bricco Quaglia Muscato d´Asti (It) 

300:- (375:-) 

 

 

 

 

 

KRÖGAREN 

REKOMMENDERAR 
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ÅNGBÅTSMENY 

SOS - tre sorters sill, västerbottenost, rödlök, gräddfil  
SOS - three kinds of pickled herring, Västerbotten cheese, red onion, sour cream  

 

Ångbåtsbiff - ryggbiff med kappa, rostad potatis, sotad lök, rödvinssky, löksmör   
Steamship steak - sirloin steak, roast potatoes, charred onion, red wine jus, onion-butter   

 

Vaniljglass, bärkompott, mascarponegrädde     
Vanilla ice cream, berry compôte, mascarpone cream 

435:- (487:-) 

 

DRYCKESPAKET ÅNGBÅTSMENY 

Ett glas Ruida Domo Cava Brut EKO (Sp.) 

Stromma EKO Lager klass III 33 cl & 5 cl Aquavit 

2014 Château Robin Des Moines, Jean-Marie Carille, Bordeaux EKO (Fr.) 

NV La Spinetta, Bricco Quaglia Muscato d´Asti (It) 

345:- (431:-) 
 
 
 
 
 

STOCKHOLMSMIDDAG 

Råbiff - dragon, parmesan, frasig potatis   
Steak tartare - tarragon, parmesan, crispy potato   

 

Röding, ramslök, gurka, forellrom, potatispuré, vitvin    
Arctic char, wild garlic, gherkin, trout caviar, potato purée, white wine    

 

Eton mess - chokladmousse, körsbär, Amaretto  
Eton mess - chocolate mousse, cherries, Amaretto 

500:- (560:-) 
 

DRYCKESPAKET STOCKHOLMSMIDDAG 

Ett glas Ruida Domo Cava Brut EKO (Sp.) 

2017 L’Hospitalet La Réserve Rouge, Gerard Bertand, Languedoc-Roussillon EKO (Fr.) 

2015 Chablis, Domaine Bernard Dafaix, Bourgogne (Fr.) 

2016 Tokaji, Disznókó Late Harvest (Ungern) 

390:- (488:-) 
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SVENSK MENY  

Sikrom, toast, rödlök, syrad grädde 
Whitefish caviar, toast, red onion, sour cream 

 

Svensk KRAV-märkt Entrecôte, bearnaisesås, rostad potatis, haricots verts, grönsallad 
Swedish KRAV-labelled Entrecôte, Béarnaise sauce, roast potatoes, haricots verts, green salad 

 

Chokladterrin, kolasås, kanderade nötter, flingsalt  
Chocolate terrine, toffee sauce, candied nuts, flake salt 

635:- (711:-) 
 

DRYCKESPAKET SVENSK 

Ett glas Ruida Domo Cava Brut EKO (Sp.) 

Stromma EKO Lager klass III 33 cl & 5 cl Aquavit 

2014 Château Robin Des Moines, Jean-Marie Carille, Bordeaux EKO (Fr.) 

2018 Sauternes, Calvet Réserve du Ciron, Bordeaux (Fr)   

345:- (431:-) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Välkommen med din beställning av en gemensam meny, antal och dryck för ert sällskap så snart som möjligt, dock senast 

två veckor före arrangemanget. Definitivt antal gäster samt eventuella allergier meddelas senast fem vardagar innan. 

Vänligen notera att respektive fartyg har ett minimiantal av gäster. Pris inom parentes är inklusive moms. Vi reserverar oss 

för eventuella meny- och prisändringar. Menyn är giltig 1/4 2021 - 31/3 2022. 

We kindly ask you to pre-order a shared menu and drinks for your party (specifying number of guests) as soon as possible, 

but no later than two weeks before the event. Notify us of the exact number of guests and any allergies no later than five 

working days in advance. Please note that each boat has a minimum requirement for the number of guests. The price 

shown in brackets includes VAT. We reserve the right to make changes to menus and prices. Valid 1/4 2021 – 31/3 2022.. 

 


