
 

                                              

M/S ÖSTANÅ I MIDDAGSMENY DINNER MENU 

 

 
 

MENY KAPTENEN 
Rökt röding med inkokt vit sparris, ramslökscrème, krispigt kycklingskinn samt sjökorall 

Smoked char, white asparagus, ramson cream, crispy chicken skin, sea coral 
 

Rosastekt lammstek och confiterat lägg i savoyknyte med rabarberchutney,  

sotade vårlökar samt potatiskaka  

 Roasted lamb, pork confit, rhubarb chutney, savoy cabbage, spring onion, potato bake 
 

Rostad vitchokladmousse med smälta jordgubbar, kanderade nötter samt citronsorbet 
Roasted white chocolate mousse, strawberries, candied nuts, lemon sorbet 

 

595:- (666:-) 
 

DRYCKESPAKET KAPTENEN 

Jurtschitsch Grüner Veltliner Stein 

Crochet Sancerre Rouge  

Spinetta Moscato Bricco Quaglia 

349:- (436:-) 

 

 

 

 

MENY SEGLAREN 
Västerbottengnocchi med löjrom, rökt crème fraiche, brynt smör samt torkad kavring 

Västerbotten cheese gnocci, whitefish roe, smoked crème fraiche, brown butter, crispy brown bread  

 

Ölbrässerad oxkind med kantarellkrokett, jordärtskockspuré, tranbär samt svartkålschips 
Beer braised beef, chantarelle croquette, Jerusalem artichoke puré, cranberries, black cabbage chips 

 
Havtornspannacotta med chokladlollypop samt rårörda hjortron 

Sea buckthorn pannacotta, chocolate lollypop, cloudberries 

 

595:- (666:-) 

 

DRYCKESPAKET SEGLAREN 
Corvers Kauter R3 Riesling 

Carrille Château Robin Des Moines 

Calvet Sauternes Réserve du Ciron 

295:- (369:-) 
 

 

 

 

 

 

KRÖGAREN 

REKOMMENDERAR 
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MENY JUNGMAN 
Ramslökssoppa med gravad kålrabbi, pepparrotsfritters samt sparris 

Ramson soup, cured kohlrabi, horseradish fritters, asparagus 

 

Kroppkakor fyllda med skogssvamp och prästost, toppade med lingon, tryffel samt brynt smör  
Potato dumplings, wild mushrooms, cheese, lingonberries, brown butter 

 

Ljummen mandelkaka med rabarbercoulis, vit chokladpannacotta samt färska jordgubbar 
Almond cake, rhubarb coulis, white chocolate pannacotta, fresh strawberries 

 

395:- (442:-) 

 

DRYCKESPAKET JUNGMAN 
Francois Crochet Sancerre 

Petit Clos Pinot Noir 

Calvet Sauternes Réserve du Ciron 

301:- (376:-) 

 

 

 

 

MENY ANKARET 
Rökt och rosastekt älgrulle med lingonbakad lök, krämig jordärtskocka och kålkrisp 
Smoked and roasted Swedish elk, lingonberry baked onion, creamy Jerusalem artichoke, cabbage crisp 

 

Pocherad sejrygg med variation på betor, hummerhollandaise samt krossad amadine 
Poached saithe, beetroots, lobster hollandaise, crushed amadine potato 

 
Gjuten chokladcrème med saltkola, vaniljparfait samt kanelsmulor 

Casted chocolate cream, salty fudge, vanilla parfait, cinnamon crumbs 

 

505:- (566:-) 

 

DRYCKESPAKET ANKARET 
Strömma Lager 

Bonterra Chardonnay 

KWV Muscadel Red 

248:- (310:-) 
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MENY MATROSEN 
Eldad hjortrostbiff med confiterad äggula, kapris, pepparrot, sotad lök samt krasse 

Blackend deer roast, egg yolk confit, caper, horseradish, onion, cress 

 

Pocherad och krispig regnbåge med rotfruktsterinne, kålbuljong och smörslungad skogssvamp 
Poached crispy salmon, root vegetable terrine, cabbage stock, butter tossed wild mushrooms  

 

Bakade Aromaäpplen med äppelgéle, brynt smörglass samt havrecrumble 
Baked Aroma apples, apple jelly, brown butter ice cream, oat crumbles 

 

460:- (515:-) 

 

DRYCKESPAKET MATROSEN  
Strömma Lager 

Albet i Noya Lignum Blanc 

Tokaj Late Harvest 

272:- (340:-) 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

Välkommen med din beställning av en gemensam meny, antal och dryck för ert sällskap så snart som möjligt, dock senast 

två veckor före arrangemanget. Definitivt antal gäster samt eventuella allergier meddelas senast fem vardagar innan. 

Vänligen notera att respektive fartyg har ett minimiantal av gäster. Pris inom parentes är inklusive moms. Vi reserverar oss 

för eventuella meny- och prisändringar. Menyn är giltig 1/5 2021 - 31/3 2022. 

We kindly ask you to pre-order a shared menu and drinks for your party (specifying number of guests) as soon as possible, 

but no later than two weeks before the event. Notify us of the exact number of guests and any allergies no later than five 

working days in advance. Please note that each boat has a minimum requirement for the number of guests. The price 

shown in brackets includes VAT. We reserve the right to make changes to menus and prices.  


