
 

 

 

 

M/S Nya Hjelmare Kanal Buffé   

IK 

Pris/price per person 413:- (463:- ink moms) 1 april 2023 – 31 mars 2024 

 
Förbeställ ett av våra komponerade menypaket - notera att alla måste välja samma meny. Meddela kostavvikelser, 

antal personer, meny- och dryckesval senast två veckor, (helst tidigare), innan arrangemangsdatum. Deltagarantal 

kan justeras senast fem vardagar innan arrangemangsdatum. 

Kindly choose one of our set menus below. Please note that you choose the same menu for the whole group. We 

need your number of guests, any food restrictions or allergies, choice of menu and drinks as soon as possible but at 

the latest two weeks prior to the event. Number can be amended up to five weekdays in advance. 

 
Citron- och pepparrotssill 
Lemon and horseradish herring 

Senap- och maltwhiskysill 
Mustard and malt whiskey silk 

Inlagd sill med Aquavit, dill och fänkål 
Pickled herring with Aquavit, dill and fennel 

Surdegsbröd, knäckebröd och prästost 
Sourdoughbread, crispbread and cheese 

Dillkokt potatis 
Dill potatoes 

Inkokt regnbågslax med picklad gurka och dillmajonnäs 
Boiled salmon with pickled cucumber and dill mayonnaise 

Varmrökt lax med pepparrotssås 
Hot smoked salmon with horseradish sauce 

Rökt majskyckling med kryddsotat äpple och lök 
Smoked corn chicken with spiced apple and onion 

Jordärtskocksfrittata med lagrad ost och svartkål 
Artichoke free data with cheese and black cabbage 

Rostade betor med brynt smör och citron 
Roasted beets with browned butter and lemon 

Crudité på säsongens grönt 
Crudité on the season's green 

Confiterade tomater med vitlök och salvia 
Confit tomatoes with garlic and sage 

 

 

Vniljparfait med rabarberkompott 
Vanilla parfait with rhubarb compote 

 


