
 

                                             

 

M/S Mälar Victoria buffé BUFFET MENU 

 

Förbeställ ett av våra komponerade menypaket - notera att alla måste välja samma meny. Meddela kostavvikelser, 

antal personer, meny- och dryckesval senast två veckor, (helst tidigare), innan arrangemangsdatum. Deltagarantal 

kan justeras senast fem vardagar innan arrangemangsdatum. 

Kindly choose one of our set menus below. Please note that you choose the same menu for the whole group. We 

need your number of guests, any food restrictions or allergies, choice of menu and drinks as soon as possible but at 

the latest two weeks prior to the event. Number can be amended up to five weekdays in advance. 

FISK/Fish 

Sej med skaldjurssås Saithe with seafood sauce 

Räkor med aioli Shrimps with aioli 

Skagenröra med dill och pepparrot Shrimp mix with dill and horseradish 

Sotad regnbåge Blackened trout 

 

MEAT/Meat 
Kycklingklubbor Chicken drumsticks 

Bbq-sås BBQ-sauce 

Högrev med kummin Prime Rib seasoned with cumin 

Frikadeller i tomat- och basilikasås ”Frikadelle” in tomato and basil sauce 

 

GRÖNT/Green 
Coleslaw Coleslaw 

Sallad Salad 

Rostad majs Roasted corn 

Rödbetor med örter Beetroot with herbs 

Rostad potatis Roasted potato 

Picklad lök Pickled onion 

Broccoli med chili och vitlök Broccoli with chili and garlic  

Mojo verde Mojo verde 

Oliver Olives 

 

BRÖD/Bread 
Hembakat surdegsbröd Sourdough bread 

Vispat smör Whipped butter 

 

SÖTT/SWEET (Ej inkluderat/not included) 
Krämig chokladkaka med kolasås, grädde och bär 83:- (93:-) 
Creamy chocolate cake with caramel sauce, whipped cream and berries  

Hallonparfait med knäckflarn och färska bär 83:- (93:-) 
Raspberry parfait with caramel crunch and fresh berries 

 

 

 

 

 

 

 
 

Pris/price per person 468:- (524:- ink moms) 1 april 2023 – 31 mars 2024 

 

 


