
M/S ENKÖPING 

M/S GUSTAF III 
Middag /Dinner 2025 

MENY UTÖ SEK 503 (563) 
Skaldjursröra på smörstekt surdegsbröd toppad med rom och dill 

Mix of shellfish on sourdough bread topped with roe and dill 
 

Bräserad kyckling, svamp, dragonsås samt rostad färskpotatis 
Braised chicken with mushroom, tarragon sauce and  

roasted new potatoes  
 

Vaniljpannacotta, bärkompott och kaksmulor 
Vanilla pannacotta, berry compote, cookie crumbs 

 
 

 

DRYCKESREKOMMENDATIONER   
SEK 355 (444) 

Stromma Eco Lager 4,2 %  
Beronia Ecológico, Rioja (ES) Eco 

Bricco Quaglia d´Asti, Piemonte (IT)  

 

DRYCKESREKOMMENDATIONER SEK 405 (506) 
Corvers Kauter Terra 50 Riesling, Rheingau (DE) Eco  

Chablis Patriarche Cuvée Léonce, Bourgogne (FR)  
Calvet Limited Release Sauternes, Bordeaux (FR)  

 

MENY RUNMARÖ SEK 610 (683) 
Laxtartar med picklad kålrabbi, örter, majonnäs med yuzu, 

rökig soya och rostad vitlök 
Salmon tartare with pickled kohlrabi, herbs, mayonnaise with yuzu, smoky soy 

and roasted garlic 
 

Ugnsbakad rödingfilé med fänkålscrudité, vitvinssås samt färskpotatis 
Oven-baked char fillet with fennel crudité, white wine sauce and new potatoes 

 
Cheesecake, rabarberkompott, drömmar, färskostkräm och rostad vit choklad 

Rhubarb cheesecake, cookies, cream cheese and roasted white chocolate 

Förbeställ ett av våra komponerade menypaket - notera att alla måste välja samma meny.  
Meddela kostavvikelser, antal personer, meny- och dryckesval senast två veckor, (helst tidigare), 

innan arrangemangsdatum. Deltagarantal kan justeras senast fem vardagar innan  
arrangemangsdatum. Priser i parentes är inklusive moms. Med reservation för ändringar. 

Kindly choose one of our set menus below. Please note that you choose the same menu for the 
whole group. We need your number of guests, cost preferences, choice of menu and drinks as soon 

as possible but at the latest two weeks prior to the event. Number can be amended up to five 
weekdays in advance. Prices in brackets include VAT. We reserve the right to make changes. 

I dryckespaketen ingår: 1 glas till 
förättten, 1 glas med påfyllning till 

varmrätten samt 1 glas till desserten.  
 

The beverage packages include:  
1 glass with the starter, 1 glass  

with refills for the main course, and  
1 glass with dessert.  



Vill du veta mer om våra  

matkryssningar,  

julbord 

båtutflykter  

och sightseeingturer  

titta in på stromma.se 

 
Find out more about our  

cruises at stromma.se 

MENY LAGNÖ SEK 650 (728) 
Biffsashimi, ponzu, citrongräs, jordnötter, syltad lök, koriander 

Beef sashimi, ponzu, lemongrass, peanuts, pickled onions, coriander  
 

Helstekt kalvbiff, karamelliserad lök, rödvinssås, ostcrème samt färskpotatis 
Roasted veal steak, caramelized onions, red wine sauce,  

cheese cream and new potatoes 
 

Chokladkaka med lemoncurd, hallon, maränger och lättvispad grädde 
Chocolate cake with lemon curd, raspberry, meringue and whipped cream 

 

DRYCKESREKOMMENDATIONER 
SEK 345 (431) 

Stromma Eco Lager 4,2 %  
Château L’Hospitalet La Réserve Rouge,  

Languedoc-Roussillon (FR) Eco  
Calvet Limited Release Sauternes, Bordeaux 

(FR)  

MENY SANDHAMN (veg) SEK 540 (605) 
Avokadosalsa med pepparrot, tångkaviar och dill  

på surdegsbröd  
Avocado salsa with horseradish, seaweed caviar  

and dill on sourdough bread 
 

Sesam- och soyarostad blomkål, oumph, grönsaks- 
crudité samt färskpotatis  

Sesame and soya roasted cauliflower, oumph,  
vegetable crudité and new potatoes  

 
Hallonsorbet med färsk frukt, Bourbonsirap och kaksmulor 

Raspberry sorbet with fresh fruit, Bourbon syrup  
and cookie crumbs  

 

DRYCKESREKOMMENDATIONER 
SEK 335 (419) 

Cerro Blanco Cava Organic Brut, Katalonien (ES) Eco  
Beronia Ecológico, Rioja (ES) Eco 

Bricco Quaglia d´Asti, Piemonte (IT)  

HÅLLBARHET 
I vår restaurangverksamhet använder vi miljövänliga 
rengöringsmedel och arbetar aktivt för att minska 
användningen av engångsartiklar i plast. Vi serverar 
endast ekologiskt och etiskt märkt kaffe och te och 
aldrig fisk som har rött ljus i WWFs fiskguide.  

SUSTAINABILITY 

In our restaurants we only use environmentally  
friendly cleaning agents and work actively to reduce the use of single-
use plastic items. We only serve organic and ethically labeled coffee/
tea and never fish that has a red light in WWF's fish guide.   


