
 

We kindly ask you to send us the following information  

no later than two weeks before your event: 
 

• Menu and Drink selection – the same menu applies to the entire group. 

• Cost preferences 

• Number of guests – can be adjusted up to five weekdays in advance. 

I dryckespaketen ingår:  
• Ett glas till förrätten 

• Ett glas med påfyllning till varmrätten  

Ett glas till desserten 
 

The beverage packages include:  
• One glass with the starter 

• One glass with refills for the main course 
• One glass with dessert 

Vänligen skicka nedan information  

senast två veckor före ert evenemang: 
 

• Val av meny och dryck – alla måste välja samma meny 

• Specialkost och allergier 

• Antal gäster – kan justeras fram till fem vardagar innan. 

INFÖR DIN BOKNING/Upon booking   
 

För att vi ska kunna planera ert evenemang på bästa sätt behöver vi några detaljer från er.  

SE VÅR MENY 
See our Menu 

VÅRA DRYCKESPAKET/Our Beverage packages 
Gäller endast där dryckespaket erbjuds. 

This apply only where beverage packages are offered.  



M/S ANGANTYR  
Lunch 2026 

FÖRRÄTTER/Starters 
 

Grön sparrisvelouté med tångkaviar 
Green asparagus velouté with seaweed caviar 

 
Klassisk skagenröra på surdegsbröd 

Skagen – mix of shrimp on sourdough bread 

VARMRÄTTER/Main courses 
 

Brä serät kycklinginnänlä r med rose peppärsä s och ro sti 
Braised chicken thighs with pink peppercorn sauce and rösti 

 
Grillad lax med potatiskaka, rom- och dillsås, fänkålscrudité samt picklade grönsaker 

Grilled salmon with potato cake, roe and dill sauce, fennel crudité and pickled vegetables 
 

Kroppkakor fyllda med skogssvamp och prästost, toppade med brynt smör och lingon (veg) 

Deep-fried Swedish traditional potato croquettes/dumplings  filled with wild mushrooms and cheese, topped with 

browned butter and lingonberries (veg) 

DESSERTER/Desserts  
 

Vaniljpannacotta med citron och kardemumma 
Vanilla pannacotta with hints of lemon and cardamom 

 
Vaniljparfait med jordgubbskompott och maräng 

Vanilla parfait with strawberry compote and meringue 

 

Två rätter/Two courses SEK 368 (412)   
Tre rätter/Three courses SEK 447 (501)  

Smör, bröd och bordsvatten ingår / Butter, bread and water are included 


