
 

We kindly ask you to send us the following information  

no later than two weeks before your event: 
 

• Menu and Drink selection – the same menu applies to the entire group. 

• Cost preferences 

• Number of guests – can be adjusted up to five weekdays in advance. 

I dryckespaketen ingår:  
• Ett glas till förrätten 

• Ett glas med påfyllning till varmrätten  

Ett glas till desserten 
 

The beverage packages include:  
• One glass with the starter 

• One glass with refills for the main course 
• One glass with dessert 

Vänligen skicka nedan information  

senast två veckor före ert evenemang: 
 

• Val av meny och dryck – alla måste välja samma meny 

• Specialkost och allergier 

• Antal gäster – kan justeras fram till fem vardagar innan. 

INFÖR DIN BOKNING/Upon booking   
 

För att vi ska kunna planera ert evenemang på bästa sätt behöver vi några detaljer från er.  

SE VÅR MENY 
See our Menu 

VÅRA DRYCKESPAKET/Our Beverage packages 
Gäller endast där dryckespaket erbjuds. 

This apply only where beverage packages are offered.  



M/S MÄLAR VICTORIA 
Buffé/Buffet 2026 

 

BRÖD/Bread  
 

Hembakat surdegsbröd, vispat smör 
Sourdough bread, whipped butter 

SÖTT/Sweet   
Ej inkluderat/Not included 

 

Chokladkladdkaka med hallon & vispad grädde SEK 121 (135) 
Creamy chocolate cake with raspberries &whipped cream 

 

Pannacotta med färska bär SEK 121 (135) 
Panna cotta with fresh berries 

 

Coleslaw  
Sallad  

Rostad potatis  
Honungsbakade betor  

Potatissallad  
Picklad rödlök  

Bönsallad 
Bulgur med örter och vitlök  

Kvällens soppa 

 

KÖTT/Meat   
 

Kycklingklubbor  
Rostbiff  

Rödvinskokt oxkind  
Köttbullar med gräddsås, lingon, pressgurka  

Baby back ribs, BBQ-sås  
 

Chicken drumsticks 
Roast beef 

Beef cheek cooked in red wine 
Meat balls with cream sauce, lingonberries, pickled cucumber 

Baby back ribs, BBQ sauce  

FISK/Fish  
 

Tre sorters sill  
Gravad lax med hovmästarsås  

Skagenröra med dill och pepparrot  
Räkor med aioli  

Janssons frestelse  
M/S Victorias fisk- och skaldjursgryta  

Sotad inkokt lax med örtsås  
Varmrökt lax Hot smoked salmon 

 
Three kinds of herring 

Cured salmon with mustard sauce 
Shrimp mix with dill and horseradish 

Shrimp with aioli 
Jansson’s Temptation – creamy potato &fish gratin 

M/S Victoria's fish and shellfish stew 
Charred salmon with herb sauce 

 

Coleslaw 
Salad 

Roasted potatoes 
Baked beetroot with honey 

Potato salad 
Pickled red onion 

Bean salad  
Bulgur with herbs and garlic 

Tonight's soup 

GRÖNT/Green  

Pris/price per person SEK 541 (606) 


