
 

BRÖD & SMÖR / Bread & butter 

På S/S Stockholm ändras menyn  efter säsong, trender, smak och kockarnas fantasi. Vi lägger stor vikt vid det gröna och hälsosamma 
samt har ett hållbart tänk kring fisk och kött. Nedan är ett urval som ni alltid hittar ombord.  

 

On board S/S Stockholm, the menu changes according to the season, trends, taste, and the chefs' imagination. We place great emphasis 
on green and healthy options and have a sustainable approach to fish and meat. Below is a selection that you will always find on board.  

S/S STOCKHOLM 
Brunchkryssning / Brunch Cruise 2025 

FISK & SKALDJUR  

Fish & Seafood  
 

Gravad lax Cured salmon 
Rökt lax Smoked salmon 

Matjessill Spiced pickled herring 
Gubbröra Anchovy salad 

Currysill Curry pickled herring 
Inlagdsill Original pickled herring 

Senapssill Mustard pickled herring 
Skärgårdsill Caviar pickled herring 

Stekt inlagd strömming Fried pickled herring 
Räk- och äggröra Prawn and egg salad 

Janssons frestelse Anchovy potato bake 

 

GRÖNT & TILLBEHÖR  
Salads & Accompaniments  

 

Potatissallad Potato salad 
Pastasallad Pasta salad 

Nudelsallad Noodle salad 
Ceasarsallad Caesar salad 

Rödbetssallad Beetroot salad 
Grekisk salad Greek salad 

Bönsallad Bean salad 
Hovmästarsås Mustard sauce 

Kokt färskpotatis Boiled new potatoes 

 

KÖTT  

Charcuterie  
 

Rostbiff Roast beef 
Skinka Ham 

Lufttorkad korv Cured sausage 
Revbensspjäll Baby back ribs 

Kyckling Chicken 
Köttbullar Meatballs 

Stekt korv Fried sausage 

DESSERTER / Desserts 
 

Godis Candy 
Småkakor Cookies 

Cheesecake 
Tiramisu 

Rocky road 
Bärtårta Berry cake 

Pannkakor Pancakes 
Svensk ostkaka Swedish cheesecake 

Chokladkaka Chocolate cake 
Sylt/grädde Jam/whipped cream 

Fruktsallad Fruit salad 
Kärleksmums Chocolate cake 

Morotskaka Carrot cake 
Pekannötpaj Pecan pie 
Smulpaj Crumbel pie 

Vaniljsås Custard 

OST / Cheese   
 

Utvalda ostar med tillbehör  
Cheese board with accompaniments  


