
VARMRÄTT/Main Course 
 

Wallenbergare med potatispuré, ärtor och skirat smör SEK 310 
Wallenbergare - veal patty with mashed potatoes, green peas and clarified butter 

 
Pocherad torskfilé med räkor, pepparrot, ägg, dill och skirat smör SEK 310 
Poached cod fillet with shrimp, horseradish, egg, dill and clarified butter 

 
Grillad sötpotatis med burrata på spenat- och tomatbädd, rostade frön och pesto SEK 285 

Grilled sweet potatoes with burrata on a bed of spinach and tomato, roasted seeds and pesto  
 

Köttbullar med gräddsås, potatispuré, rårörda lingon och pressgurka SEK 275 
Swedish meatballs with cream sauce, mashed potatoes, lingonberries, and pickled cucumber 

M/S PRINS CARL PHILIP 
À la carte 2026 

 

FÖRRÄTT/Starter  
 

Tagliata - biff på ruccolabädd, rostad vitlökssås, parmesanflakes, tomat och rostade pumpakärnor  
SEK 175 - hel portion/full portion SEK 275 

Tagliata - sliced steak, arugula, roasted garlic sauce, parmesan flakes, tomatos and roasted pumpkin seeds 
 

Matjessill med färskpotatis, Västerbottensost, lök och brynt smör  SEK 160 
Matjes herring with new potatoes, Västerbotten cheese, onion and browned butter 

 
Råraka med smetana - med sikrom SEK 155 - med räkor SEK 185 

Crispy Swedish potato cake with smetana - with whitefish roe SEK 155 - with shrimps SEK 185 

 

SNACKS 
 

Oliver/Olives SEK 45 
Marconamandlar/Marcona almonds SEK 60 

· Boquerones, rostat bröd och citron/Boquerones with toasted bread and lemon  SEK 95 

Gurka, smetana och honung/Cucumber with smetana and honey  SEK 85 

VÄNLIGEN NOTERA! För 8 personer eller fler gäller förbeställning enligt särskilda riktlinjer, se sista sidan.  

PLEASE NOTE! For 8 people or more, pre-orders apply according to special guidelines, see last page. 



 

 

BARNMENY/Children´s Menu 
Köttbullar med gräddsås, potatispuré, rårörda lingon och pressgurka SEK 120 

Swedish meatballs with cream sauce, mashed potatoes, lingonberries, and pickled cucumber 
 

Pannkakor med grädde och sylt SEK 120 
Pancakes with whipped cream and jam 

HÅLLBARHET 
I vår restaurangverksamhet använder vi miljö-
vänliga rengöringsmedel och arbetar aktivt för 
att minska användningen av engångsartiklar i 
plast. Vi serverar endast eko-logiskt och etiskt 
märkt kaffe och te och aldrig fisk som har rött ljus 
i WWFs fiskguide.  

SUSTAINABILITY 

In our restuarants we only use environmentally 
friendly cleaning agents and work  
actively to reduce the use of single-use plastic 
items. We only serve organic and ethically  
labeled coffee/tea and never fish that has a red 
light in WWF's fish guide.   

DESSSERT  
 

Stekta äpplen med dulce de leche och rostad mandel SEK 150 
Fried apples with dulce de leche and roasted almonds 

 
Jordgubbar med kardemummagrädde och mynta SEK 135 

Strawberries with cardamom cream and mint 
 

Passionsfruktscheesecake SEK 145 
Passion fruit cheesecake 

 

För sällskap med 8 personer eller fler gäller: Ni behöver förboka ert val av meny, se våra menypaket. För menyfrågor  
och eventuella kostavvikelser kontakta kundservice på 08 1200 40 00 eller bokning@stromma.se.  

 

For groups of 8 or more: You need to pre-book your choice of menu, see our menu packages. For menu questions and  
any dietary restrictions, contact customer service on 08 1200 40 00 or bokning@stromma.se. 


