
M/S WAXHOLM III 
Tusen öars kryssning/Thousand Island Cruise 2026 

TVÅ-RÄTTERSMIDDAG  
Two Course Dinner 

 

Förrätt/Starter  
Välj ombord mellan/Choose on board between  

 

Liten landgång på mörkt bröd med tre delikatesser  
Three delicacies on dark bread  

 

eller/or: 
 

Traditionell silltallrik med tre sorters sill, ägg och Västerbottensost  
Traditional herring plate with three kinds of herring, egg and  

Västerbotten cheese 
 

Varmrätt/Main Course  

Ugnsbakad lax med Sandefjordsmör smaksatt med  
ansjovis och dill och färskpotatis 

Oven-baked salmon with Sandefjord butter flavored  

with anchovies  

 

DRYCK/Beverage 
Urval ur dryckeslista, komplett vinlista finns ombord. Pris per glas/pris per flaska  

Selection of drinks, complete wine list available on board. Price per glass/price per bottle   
 

Fartygets vin rött, rosé eller vitt/Ship´s wine red, rosé or red SEK 125/515  
Cerro Blanco Cava Organic Brut SEK 125/620 

Champagne Pol Roger Brut Réserve, Champagne SEK 1225 
Starköl/Beer 33 cl SEK 75 

Mellanöl/Beer Stromma Eco Lager 4,2 % 33cl SEK 84 
Cider, Briska 33 cl SEK 75 

Alkoholfri/Non-alcoholic beer Stromma Eco 0,5%  33 cl SEK 56 
Läsk & mineralvatten/Soft drinks & mineral water  33 cl SEK 43 

Kaffe eller te/Coffee or tea   SEK 43 

LUNCH  
 

Majskyckling med sommargrönsaker och tartarsås  
Corn-fed chicken with summer vegetables and sauce tartar  


